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大阪あべの辻調理師専問学校を卒業。1979年 サンフランシスコ日

本国総領事館に公邸料理人として3年間勤務。帰国後、辻調理師専

門学校で教鞭をとりながら、一流ホテルの料理指導などを行う。バ

ンコク、スイス、ニューヨー fア 、ワシン トン、ハワイなど海外での日

本料理の指導も多数経験 した国際派。

高校生。社会人
(短大・大学卒業見込み含む)

※従来の3年制(高等課程)も募集
しています。
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‖莉耐Ⅲ写⊆織蘭辮 監乏輪緒締訂話翠爾輪協編むギ『i手ヌ轟扉畢
調理科 (1年 )十パティンエ・ブランジェ科 (2年 )の 3年間学ぶと

調郎:鰤‐卜型車T"生帥『`Itti,ぽ 日T性の卜,性リプllラ を
T・ [ィ ンスも取得 !

※パティシエ・ブランジェ科 (2年 )にてカフェの授業を実施します。
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+7/311,(近藤先生)

.8/28111,(足立先生)

.9/25■)(西尾先生)

..10/3011(岡田先生)

|.11/20〔■(重松先生)

1 12/111→ (近藤先生)

.-2/26ヤ r'(足立先生)

※メニューが変更になる可能性があります
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親子丼・だし巻き卵・赤だ し。牛乎しプリン

ミートソーススパゲッティ・三―ス風サラダ・ブランマンジェ

麻婆豆腐。若鶏から揚げ。ごま団子

牛フィレ肉のステーキ・シーザーサラダ・クレームブリュレ

点Jb・ 焼売・春巻き。あんまん

天丼・薫麺・白和え・栗ぜんざい

′ヽエリア・ミネストローネ,ワインゼリー
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I17/3● (近藤先生)カ リフォルニアロール・ソーメン・八寸・高切り

|,3/3い (岡 田先生)和牛ステーキトリュフソース・ホタテサーモンタルタル・冷製コーンスープ

|,10/16中 (西尾先生)エビチリ(鰻頭)'バンバンジー・卵スープ。こま団子

|12/1911(足 立先生)手作リマヨネーズ・ミツクスサンドイツチ
※メニューが変更になる可能性があります。

|   ホームページ

‖|'最師塾黙遺登
〒790-0001松 山市一番町1丁ロト3

TEL 089…934中2666
FAX 089中 947-4432

「I司 IⅢ ll'″ |「Ⅲ,111う 町1'III「/
E‐ mail kawahara― hs@kawahara.acjp
HP https://kawaharakoutou.kawahara.ac」p


